DOLCETTO D’ALBA “LA RU”

TIPOLOGIA

ZONA DI PRODUZIONE

UVE

DENOMINAZIONE

SUPERFICIE VITATA

ESPOSIZIONE

TIPOLOGIA DI TERRENO

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

ETA’ MEDIA DELLE VITI

SISTEMA DI COLTIVAZIONE

RESA PER ETTARO

RESA PER CEPPO DEDOTTA

EPOCA DI VENDEMMIA

VINIFICAZIONE

FERMENTAZ. MALOLATTICA

DURATA AFFINAMENTO

OPERAZIONI DI STABILIZZAZIONE

VINO ROSSO
COSSANO BELBO
DOLCETTO
D.O0.C

DIVERSE PARCELLE PER
COMPLESSIVI 3.5 ETTARI

SUD, SUD-OVEST 250 METRI S.L.M.
MARNE TUFACEE SABBIOSE
GUYOT

PRIMI VIGNETI PIANTATI NEL 1929
TRADIZIONALE, NATURALE

50/60 QUINTALI

1 KG CIRCA DI UVA

SETTEMBRE , RACCOLTA MANUALE

TRADIZIONALE : PIGIODIRASPATU-
RA, FERMENTAZIONE E MACERA-
ZIONE PER 7- 8 GIORNI

Sl

10 MESI

NESSUNA. SI ATTENDE IN CANTINA
LA NATURALE EVOLUZIONE E STABI-

LIZZAZIONE DEL VINO.

Az. Agr. “LA RU” di Novelli Marco

Icorso Fratelli Negro 7

Cossano Belbo 12054 Cuneo — Italia

3202345551 - 3474020248

www.laru.it
info@laru.it



